() 45 [C] stredni

Tésto

250 g Hery

250 g hladké mouky

250 g meékkého tvarohu

2 vejce

$petka soli

mouka na val

Népln

200 g merunkové marmelady
Zdobeni

mouckovy cukr na obaleni

F ozna’,zrf{}/:

Pracovni postup

Heru nakrajime na malé kousky a dame do misy. Prosijeme na ni mouku, pfiddme tvaroh, 1 vejce
a $petku soli. Ze vSech piisad vypracujeme hladké tésto.

Rozvélime ho na pomouceném vale na tenky plat, ktery nakrajime na ¢tverce. Do stfedu ¢tvercl
rozdélime Izickou marmelddu. Recept mlzeme zpestiit tim, Ze na polovinu kouskl dame
merurfikovou a na zbylé jahodovou ¢i jinou marmeladu podle chuti.

Zbyvajici vejce rozslehdme a okraje Ctverch jim potfeme. Jeden roh tésta prfehneme pres
marmeladu tak, aby vznikl trojuhelnik, a okraje k sobé& dobre pfitiskneme.

Satecky rozlozime na plech a pe¢eme v predehFaté troubé pii 190 °C asi 25 minut. Jesté teplé
Satecky obalime v mouc¢kovém cukru a podavame.
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